Commandes a emporter

Soyez assurés que nous redoublons d’ardeur pour respecter avec soin les regles d’hygiéne en vigueur.

HORAIRE DE PRISE DE COMMANDES RECUPERATION DES COMMANDES

Du dimanche au mercredi midi Jeudi - Vendredi - Samedi — entre 16 h & 18 h

VOICI COMMENT COMMANDER ENDROIT
Par téléphone : 819 378-9111 Maison de Débauche
Par courriel : commande@lecarlito.com 361, rue des Forges, Trois-Rivieres

SELECTION DE PRODUITS
A CUISINER A LA MAISON

FONDUE PARMESAN BOUCHERIE
2 morceaux (précuites, a finir au four) Filet mignon AAA vieilli 8 oz, frais
Purée de poivrons rétis Carlito -20 S -
-10 S -
Bavette Débauchée, marinée, frais
-16 S -
CANARD
. . . Cotes levées, précuites sous vide
Pilons de canard confit bbqg chipotle (5) 18 S -
-12 S -
Confit de canard (4 0z) Saumon & I'érable, sous vide, frais
-10 S - -16 S -
GENERAL TAO PATE NOS SAUCES
(PRECUIT, FINIR A LA MAISON) (A RECHAUFFER A (POT DE 10 0Z)
LA MAISON)
Poulet, sauce, légumes & vermicelles Carb Bavette
-18S - arbonara “10S-
-14 S -
Poivre
. i A -10S -
TOURTIERE DEBAUCHEE
-158$ - A BOIS, CONGELEE) -10S -
La Carlito
-16S - Fruits de mer
[J -14 S -
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